M
NIEZYCHOWSKIEGO

W STCZECINIE




Na dawnej trasie Warszawa-Krakéw, przez Radom i Kielce, lezy miasteczko
Jedrzejow - stawne nie tylko z pieknego opactwa cysterséw czy wielkich
hodowli gesi, ale przede wszystkim z Muzeum Zegaréw na jedrzejowskim
rynku i tworcy tego muzeum, wspaniatego, barwnego cztowieka profesora
Tadeusza Przypkowskiego. Przy catej wiedzy historycznej i muzealniczej -
takze znakomitego znawcy jadta i napoju.

0toz wielokrotnie, jadac ta trasg, wpadatem do Tadeusza na niekoriczace
sig, cudowne rozmowy na wszelkie tematy, bo tez Tadeusz, niestety juz niezy-
jacy, wiedze mial naprawde ogromna. Ktérego$ jesiennego dnia wpadtem
do Jedrzejowa, a tu Tadeusz juz od drzwi wota: ,Dobrze, ze przyjechates,
bedziemy prébowac tort cebulowy, akurat zona przygotowuje i co$ sig tam
juz mrozi".

Pani Tadeuszowa Przypkowska, znakomita gospodyni, wykombinowata
danie, ktérego Swietny smak i wiasciwosci odzywcze byty réwne niebezpie-
czenstwu uszkodzenia watroby i bez przepijania nie mozna byto ryzykowac
spozywania owego specjatu.

A zwato sie owo danie:
tort cebulowy z sosem sojowym a la Przypkowski

Cebule drobno posiekang wyztoci¢ na masle, a potem doktadnie wymieszac
ze startym z6ttym serem, zottkami, $mietang i tartg butka oraz ubitymi biat-
kami, dosmaczy¢ pieprzem, ewentualnie solg, moze byc tez odrobina czosn-
ku. Wszystko to wktadamy do tortownicy wysmarowanej mastem i obsypanej
tartg butkg i wstawiamy do nagrzanego piekarnika. Pieczemy w tempera-
turze 200-220°C. Sos sojowy zageszczamy za pomocg zasmazki i stodkiej
Smietanki.

Spozywanie tego specjatu to prawdziwa rozkosz. W czasie tej wizyty,
a byto to w latach siedemdziesiatych, przepijaliémy z Tadeuszem starym
rumem Bacardi z Kuby - jeszcze z okresu wczesnego Batisty - ktéry Tadeusz
kupit w sklepie monopolowym Gminnej Spétdzielni w Jedrzejowie, na rynku,
za jedng trzecig wartosci, bowiem 6w wyborny rum, prawie dobry koniak, byt
tam przeceniony z powodu... starosci. Natychmiast wiec pognatem na rynek
i wykupitem ostatnie 34 butelki, i nie zatowatem.



fot. W. Chrominski, Archiwum Opery na Zamku
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